
Ferme pédagogique  

LA CHEVRERIE DU PAS DE L’ÂNE 

 

• Carte d’identité de la ferme  

Agricultrice-animatrice : Carole TORCHUT 

Téléphone : 06 02 37 68 17 

Adresse mail : chevreriedesaintjeandangle@gmail.com 

Taille exploitation : 80 chèvres 

Date d’installation : 2018 (passage aux chèvres) 

Productions et activités : 

- Production et transformation laitière 

- Vente à la ferme et sur les marchés 

-  Production pour l’autonomie de la ferme 

 

Texte de présentation :  

La ferme familiale située aux abords du marais de Brouage s’est reconvertie dans 

l’élevage de chèvres. Avec le lait, Carole et Jean-François fabriquent de délicieux 

fromages moulés à la louche. L’alimentation de leurs chèvres est issue de leurs propres 

cultures : maïs, orge, tournesol, foin de pré et luzerne. Cette alimentation produite dans 

le respect d’une agriculture raisonnable fait la particularité de leurs fromages. 

La chèvrerie est entourée de champs et de verdure, les chèvres peuvent y pâturer. 

Cette petite exploitation est respectueuse des cycles biologiques des animaux et leur 

permet de se reposer 2 mois de l’année avant les prochaines naissances. Ils vivent ce 

métier de producteurs fromagers avec passion. Régulièrement ils imaginent de nouvelles 

recettes de produits laitiers et de fromages pour proposer une gamme variée. La 

reconversion de l’exploitation se complète aujourd’hui par l’ouverture d’un magasin à la 

ferme. Ce qui n’empêche pas la vente directe sur les marchés.    

Membre de réseaux : Bienvenue à la Ferme 

 

 

 

  



• Conditions d’accueil 

Quels niveaux : A partir du cycle 3 jusqu’au lycée 

Périodes d’accueil : de mai à décembre 

Tarif : 5€ TTC par enfant   

Nombre de classes acceptées, nombre d’enfants maximum pendant la visite : 30 enfants 

max 

Durée d’accueil sur place : ½ journée  

Durée de la visite / de l’animation : 1h à 2h selon l’âge et l’intérêt des élèves 

Contacter l’agriculteur 2 semaines minimum avant la date de la visite 

Possibilité de pique-nique sur place ? : oui (sur l’herbe) 

Sanitaires sur place : oui 

Thématiques abordées :  

- Cycle biologique de la chèvre 

- Production et transformation du lait 

- Découverte du troupeau 

 

• Préconisations 

Pour se rendre sur place : (ce qu’il faut savoir pour trouver la ferme facilement, précisions 

accès bus, etc) 

Tenue conseillée : habits et chaussures qui ne craignent pas  

Points de vigilance : bien se laver les mains 

 

• Les photos de la ferme 

                     


